wn Vino insolente & solo il frulto diun’idea insolente; insolente & un progetlo famigliate
che trae le sue o/uguw da L)o/nta,hu/, dalla nostra P,a,ﬁoi/o,rw/ pev (e Qila, lw comunild,

(o natura, il terilonio, e cost il Vino ne &solo una naturale conseguensa

m&mmpm 2016

localita: 9?) mg,ﬂaﬁﬂn/ di (j)no/ni@gon&/ d’ (m,o,ne/ (\O z) ) jona do P/u)du/?mna/ del Sm,\z,@ Gﬂ;mm/
terreno: suolo div cm,iﬂine/ duleanica a medio meu.w,ia; a/u(’,{mmu,;

\ZA‘M,;}W QLVL(J/(L"Q»?)LI@

el m?,Hzi: 60 annt

tiPo/ alleramento: gje/zﬁu/[’u;\omnaa@.

altitudine: 150 m. slm.

aapcmiﬁmuu sud; sud -eol

collivagione: secondo i principi della filosofia biodinamica

andamento s &u(]wnq&b annala Pm/\’o,aa, sino alla _[am'du/w, av P/Li/ﬂli/ ﬂ/m/unb di ﬁbm(,/nu/, IJ.A)/D mollo mite
{]m' alle ,umc,aﬁ,q/, con i/unpxz/m/t,uu/ w/()dﬂ/, welativamente alla A,taﬂ,inm, durante le ﬁwunen(u,(z{inma

Yendenmmia: @ mano i ecasselle da 15 féﬂ/. @ {Zi/fl@/&ﬂxttlllllgm

\bin,i{’imaia,nu d/i/zuAP,qiu/w, det g/w,P,Puﬂb o Pu(iwvtww. w,ﬂ?m con pressa P,nwzmuﬁ,ccv, fmmanhxﬁiﬂm
A,Pun/tcnneu, die10 2mw/ @ Lenw:md,{mu/ ambiente in dasche di cementlo, sdinalwia e sosta sulle .[LGc/in/ rfi,fu}

sino a maggio, decanlazione slalica  imbolligliato con aggiunta di 15 mﬂ/ {disolforosa.

bottiglic prodotie: 1000
formati ﬁo/tﬁ.ﬂfiw 0,75 1,50
imballo: 12 (’muigﬁ@da,ms {

titolo aleolomelrico: 11,7%
5tch,awi/ wesidui: 1,0 2/ (

eolrallo secca: 21 % ﬂ/ 0

acidit totale: % %2 ;,/ L I ]
antdride aal’fn/umu_r totale: <30 m’?}/ 4 !"

antdride aal’fn/umu_r (ibera: <15 '"ﬁ/ { E

agimda a,gmuzﬂa/ eamfu,gm :fn.ancem/
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an insolent Wine s mmﬁ% the resull of an insolent idea; insolent is ][ZWJ% project

thal draws its onigine f/wm/ a/fm; fn.a,m o paseion ]&w Ei/f@, ccvmmuniiw
nature, tevoty and so Wine m/auwlaﬁ% a natual consequence

@M@wmpm 2016

location: EBmg/mﬂL?w u{ %n&(m{a/ dzaquzm mm) s P/w,d,u,c,ﬁa,n/ area o,fl the Su,q/\hz/ Gﬂmai@m
soil: mixed calearcous cﬂa,”/;

;JMPM/Z Qa/lﬁu/l’ubﬂa/.

age 047: alratne: 60 e

tmu, a4}/ gfw,«zdin?z EPMﬂu/ﬁq;O eronese:

allitude: 150 m. above sea level.

expostvie: aoutﬁ, south -east.

cultivation: Mw/l{l/bhﬂ to the P/Lincipfea, Qﬁ g.iﬂd/”ﬂu/ﬂﬁl/ Pj)\u]na wllylﬂ

seasonal trend: m/u\,” year until {7 lord Q/Z/i/hﬂ/ v w’c@y/ (C‘Imw,; then \lm,”/ mild wntil Ku/'m’mt, Wil Rot iunPa/ -
ralwres, elative to the s ecason, CI.H/LiJ‘I?/ ]&m.meh/tq,ﬁom;

Rariest: g‘d fland in 15 fé({y crakes: in late Sepwnﬁm;

\bin,i{’imi,'u;zm d&ai@nmﬁnﬂx 047: the Luncles and aa/.{]/t/ F/uzmm'n?/, Wiaﬂwmﬁwmneﬂhi@n a/r 10 daﬂm ab
room l/‘unPAz/wiu/m/ tn cemenl tm’go, ‘L(L(‘_Ku’lﬂ and /mﬁn?/ on the [wa, leco wuntil %34 slatie dec,cud,bn?y and
gaﬂ/&ng/ a,ddi,ﬂ;)/ 15 mﬂ/ L 047: MJJ/{]M

bottles produced: 1000
ﬁa.i,t&mﬁw 0.75 1.5 0
Pu,c(éq?inﬂ/: 12 Z,Q/ttﬂm 0{7,0.75 ()/

ufmﬁ@[’i@aiﬂmgtyu 11,7%
rmid,uugauﬁumz 1,0 ﬁ/ 4
daﬁro/xtnmh 21, % ﬂ/ﬂ
tolal acidity: %2 :,/ L 1 ]
tm,ﬂam; <30 m”/ 4 !"
rmz/e/uoqktam <15 mﬂ/ { E
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