un dine insolente & solo LEIZMLHA)/ diun’ idea umo/em/ta/, insolente & un P/m,gp/ﬁo/ ][Za/nu,ﬂfuvw
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mﬂumémw secondo i prineipt della filosofia biodinamica

andamento s ixu(]wnaﬁb annata molle calda e siccitosa ,Izi.nu/ alla 1u,c,cufia,, appass tmenlo tn Puycaﬂe

cassette messe a dimora sino alla Fi‘(}miwm,.

Yendenmmia: @ mano tnv Pj.c cole cassette da'5 ﬁﬁg @ [Zv(w/ settembre.
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botliglic prodotle: 180
formati &Qm?(’m 0,375
imballo: ain?a/ﬁq/ gouiﬂ,ﬂl@

titolo aleolomelrico: 13,2%

succheni wesiduiz 137,0 ﬂ/ L

eslrallo secca: 197,0 ﬂ/ L

acidite totale: 11,62 g/ L

anidride solforosa tolale: 2 mg/l
anidride solforosa liberas <0,5 mﬂ/ L
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