wn Vino insolente & solo il frulto diun’idea insolente; insolente & un progetlo famigliate
che trae le sue a/vigi/ni/ da ‘)o/nta,hu/, dalla nostra P,cmom pev (e Qila, lw comunild,

(e natura, uﬁ’[mm/{wn/, e cast b dino ne &solo una naturale conceguenya

Q/an/wnnwo'pwtmz 2017

localiti: Mossana (7‘) l) sona di produsione dei Colli Berici.
tevieno: M:,A'ﬂ’mn, misto calearco.

ditigno: Jai Rosso.

eliv ceppis ¥5 annis

tipo alledamento: Pergola Veronese.

altitudine: 150 m. slm.

eoposizione: sud.

caﬁ/{x\lﬂéia}nm gioﬂoﬂ,{w,;

andamento s {,(.\,ﬂw/ﬂ(lﬁb annata molle calda e siccitosa ,ﬁbnu/ alla 'm,ccufia,, we che hanne m,}mvunio (e

muhj/m,aiwlm/ con cone en/iM5,imL mollo g,amw/, lima Pifb mite durante le _r/e/unmtu,gioni;
Yendenmmia: @ mano i ecasselle da 15 féﬂA @ 'm/i/éiar settembre.

Yinificagione: pigia -ditaspatuwia dei 2MHQJA/, ]ﬂmﬁneh/tq?inﬂe/ spontanea di 10 giorni in macerazione
con le Bucce a te,mevam,q, ambiente in dasche di cemento; sdinaluia e sosta sulle .[LG,c/i&/ rfi,ﬂi/ ano a

maggio; affinamento in bolti di wovere sino all’ imbottigliamento di dicembre.

botliglic prodotle: 300
formati &Qm?(’m 0,75 [
imballo: 12 Eﬂmﬂfm da 0,75 [

titolo aleolomelrico: 12,6%
suceheni wesiduiz 0,9 2/ L
eslrallo seccar 24,8 g/l
acidit totale: 5,10 ;,/ L 3 T
anidride solforasa totale: % mg/l !
anidride solforosa liboras <1 mg/L [w]

afri@nda a,gfvw,w[)a eaaiu,gawu Sjria/ncmm/
v )CX/SQ/HM’LK/IK’/, 3Ma - 9“&4@{&&1&1@ c{r’@/ﬁ]am (‘C)SR/) - gtou[’ux

W insolente.bio




an insolent Wine o o}nfﬂ/ the esult o/r/ an insolent tdea, insolent is a rcuni/&j/ P/wgwt

that deanes its o/'LL?/m/a, ﬁuyn/ uﬁam, ]()/wm owv Iuma,icn/ ]equ &/]eq/, conmwniiﬂ/,
nalwe; teroiy and so Wine o afwnpxeﬂ/ @ natuwal consequence

rw,chLuw/Juia@f& 2017

location: Mossano (i), area of production of the Colli Berici.
sailh mixed cafearcaus olu

grapes: Jai Rosso.

age of sbeains: 5 years:

type of breeding: FPergola Veronese.

altitude: 150 m: above sea level.

exposure: south.

cultivation: oy anie.

seasonal trend: \Zmﬁ flol and dnﬂ/ year wunlil the ﬂ,u/u‘,eo,t, grapes that have reached matuxit y Wwith \Zmﬁ

lor. concenlralions, milder climate (.[Al/bi/h,ﬂ/ rmnlenfuu«zn;
Radeat: g,:,} fland in 15 Kﬂ crales alb wﬂﬂU Sap{@mgﬂm

Qi,ni{,’bcwﬁum dmhulun/i,n?y u»r/ the bunches and A,Panicuwuuc, fmmmiaﬁcn o{,/ 10 L{uﬁm With skin contact at
oo [/zm,]:mhm tn cement tungﬁ, w,c{guu(’ and ,wc,ﬂ/ng/ on ﬂww lecs until 9]”(%, uﬁuu(’ in oak barels
wnlil goi{ﬁnﬁ/ uv gDQ/CQh’LgM.

gu/{iﬂeapfmduced: 300
gw{iﬂexa,tg,qm 0.75 [
P,a,c‘%uM; 12 bottles of 0.75 [

uﬁcu%oﬂi&abm&nﬂ/{ﬁz 12.6%
,mfuiuuga,u?u/mz 0.9 ﬂ//g
dﬂﬂ/ exbracl: 2%.8 ({.’/E

ta»fu[zauqzihzm % mﬂ// 4

total acid/i/l”/: 5.10 3/ 4 EE -
1
[=]

(mau/qﬁmz <1 mﬁ,/ﬂ

a/g'uznda/ u,g/uooﬂa emluﬂm Swmum
dia xx Oeltembre, 31a - Monteforte d'Upone (OR) - Jtalia
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