un dine insolente & solo ijﬂpiuﬁu/ diun’ idea umo/ﬁzmi@, insolente & un P/m,g@ﬁo/ ][Za/nuﬂf/u;mw

che trae le sue o/uguw da L)o/nta,hu/, dalle nostra P,a,ﬁoi/o,rw/ pev (e Yila, (e comunila,

(o natura, il terilonio, e cost il Vino ne &solo una naturale conseguensa

Q/Llwfta/rna/twam/] 2018

localita: Castegnero e Danto (Vh).

tewieno: suolo di origine duleanica a medio impasto M?,A'ﬂlm,,.
ditigno: Pinot Grigio.

eliveeppis 7 anni.

tipo allevamento: Spallicta.

altitudine: 100 m. slm.

esposizione: sud; sud -est.

c,afumémw secondo i prineipi della filosofia biodinamica.

andamento stagionale: annata regolare _[Zi,rm/ alle mwﬂa; we che hanne raggiunte un’ ollima
i} el 9

mw(,u/m,éime/, clima mite durante le ﬁwunan(u,(z{inma

Yendenmmia: @ mano i ecasselle da 15 féﬂ/. a meld uﬂmim

\bin,i{’imzsia,nu Pi((’ivaiu/ux, det 2/1a,|1110/ﬁb inlent, _rﬂ/mwn{a,éime/ afuudu,rw,w senza controllo della

t«zlll':lﬂjm/tﬂ/ub con bucce e nas ptpeni? ﬂia/miv in dasche di cemento, sosta sulle («zc ce {zi/ﬂi/ atne a .[Lzﬂ/gfm,io/

o a/ﬂ]m,mudw in botti di wodere P/Linlu, delll in\ﬁoi{,i?fiaMlmiu/ di dicembre.

Qa,i,uﬂ,m prodotle: 1750
formati ﬁo/ﬁiﬂ[’iw 0,75 - 1,50
imballo: 12 Migﬁ@d&ms {

titolo aleolomelrico: 12,1 %
succheni wesidui: 0,8 2/ L

eolrallo secca: 27,9 ﬂ/ 0

acidit totale: 5,71 ;,/ L

anidride solforosa totale: 1,2 .m(,/ L
anidride solforosa (ibera: <1 mg/(

aWda a,gfvw,a/ﬂa/ eamfu,gm Sf/wncmw/
v xx/g(vﬁwm/g/w/, 3Ma - 9]1(1411&&1&12/ dj@/{]fuzno/ (‘C)SR/) - gtou[’ux
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an insolent Wine o onﬁ(tj/ the esult o/r/ an insalent tdea, insolent is a rcuni/gﬂ/ P’“’ﬂ%{“

that deaws its a/wgum ﬁuyn/ uﬁafv, ]()/wm owv Paoa,icn/ ]EQ/L &/ﬁ@, C/(Mrmw,nbtﬂ,
natwe; tevoiy and so Wine o afwnp/ﬁﬂ/ @ natuwal consequence

W»&ma@4 2018

location: Castegnero and Danto (Vh).

soili soilof voleanic oxigin Wilh @ medium clayey consiotencys
grape: Pinot Grigio.

age of sbeains: 7 years:

type of breeding: copalicr.

altitude: 100 m. above sea lovel.

expasure: soulh, south - cast.

cullivation: according Lo the principles of biodynamic philosophy.

seasonal trend: 1@3&»[70/1/ Muﬁer wntil KM«ZML 2&«.113,@0“{@{/ have reached an excellent ledel
malwalion, mild elimale dminﬂ/ (mmmdwuu/.

Radeat: g’}f fland in 15 Kﬂ crales al mid @(?W)L

Q,mi{?i/cwt'u)m A,Po,nicuwuuc, fmmmiuii,on With skin and stems cun{a/d/rurb 12 duﬁn/ al oom {MYIPW/{M/QQ: e

cement Yals, racking and weating on the fine lees until Sj elruany [, aging uv cal Baiels until Bottling in
ing g g aging

gD ecemben

Bottles meduc«ul: 1750
bottle sizeas 0.75 - 1.5 [
P,a/c‘%uﬁ/{',fui)z 12 bottles 047/0.75 4

w&uﬂoﬁ&m{mg/fﬁz 12.1%
,m,&imﬁau?umz 0.8 3//8
duyp extract: 7.9 ¢/(

y g -
total Lmid/i/t”/: 5.71 ﬂ/ E E
fa/fuﬂauqziiam 1,2 mﬂ// 6

f/w/a/ auffﬁmz <1 mﬁ,/ {
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