wn Vino insolente & solo il frulto diun’idea insolente; insolente & un progetlo famigliate

che trae le sue a/vigi/ni/ da ‘)o/nta,hu/, dalla nostra P,cmom pev (e Qila, lw comunild,

(e natura, uﬁ’[mm/{wn/, e cast b dino ne &solo una naturale conceguenya

Jine 7oss o m,a/maiw]ﬁoll’ 2019

localits: Mareellise (0r), sona di produsione del Valpolicella.
lerrenos argilloso misto caleaseo:

diligno: 70% Corvina, 30% Rondinella.

eliv ceppis 6 anni.

tipo alledamento: Pergola Veronese.

altitudine: 150 m. slm.

esposizione: sud.

caﬁ/{x\lﬂéia}nm secondo i prineipi della filosofia biodinamica.

andamento s {,(.\,ﬂw/ﬂ(xﬁb uweno mile; un raccallo ridimensionato da un .[LI/I{AZ/ ablassamento delle

tEMlPWVtAUIA?/ P/Li,mudmiﬂb durante la ri/u/ni/hvw,r, Pu,i,uw,gafuu, ,ﬁbnu/ alla 'm,ccufia,, we che hanne comungue

mﬂq,uuxtu/ un ollima muiwm,szm, clima mite durante lo .[Lz/mw,nhwtmu.
d 4 [

Yendenmmia: @ mano i ecasselle da 15 féﬂA @ metd settembre

Y i,caéia,h/u P/{ﬂb(.l - di/m,\xpu,hmu det 9m|;pfzuﬁ/ e rmmxzn[u,(zfium A,Pc/n/tq,neu, de12 2/'uyuvi/ @ te,mevam,q,

ambiente in Yasche di cemento; sdinalura e sostas wlle facc e rini/ai,mx @ Yuﬂ/&o/, uﬂkﬂumen{o/ in ottt di

woRere sina all’ i/mg,uﬁi? liamento di dicembBre.

bottiglie prodotie: 2300
formati &Qm?[’m 0,75 - 1,50
imballo: 12 Eﬂmﬂfm da 0,75 [

titolo aleolomelrico: 10,6%
succheni wesiduiz 0,6 2/ L

eslrallo secca: 28,0 ;,/ 0

acidit totale: 6,29 ;,/ L

anidride solforosa totale: 1,2 .m(,/ L
anidride solforosa (ibera: <1 mg/(
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an insalent Wine s mﬁ% the xesult u{Z an insolent tdea, insolent is @ ﬁaﬂwﬂﬂ P/wﬂ%{

that deaws its ()./M.ﬂ/lm f/w/m/ wfm; fn.a/m/ owuv F,axmfwn ]&w [zi/f@, Wn;nuni%
naluwre; tevioty and so Wine o ai/mpﬁ% a natual consequence

,wtnmmudm]ﬂw 2019

location: Marcellise (Vx), area of production of the Oalpolicella.
soili mixed caleareous clay.

grapes: 70% Cordina, 30% Rondinella.

age of slrains: 6 yeass:

type of breeding: Fergola Veronese.

altitude: 150 m. above sea lovel.

exposure: south.

cultivation: o/u(,x.m/vc/

seasonal trend: mild Wintey, a crop c{m\’nai{ful/ g‘d @ aj)um,P/ d/-m?/ s P/v'uu(’/ iemfuz/w[,iumm/ d,u/ti/ny {7 lorde -
'(/i/l’lﬂ,; tﬂmxag/w&m until hardes L, grapes that fave in any case reached an excellent malwation, mild

climate d;u/u',ﬂ;}/ .[Lz/mw,nhvﬁnm/.
Rariest: g‘d fland in 15 Kﬁy crales al emﬁigeptemgm

\Linq”,i,caﬁnm daai@nm\,{nﬂx u/r the bunches and ann{a,muum/ .ralmw,niai,inn uf 12 c[a,”m Wil skin contact al

oom lmnpamiu/m/ tn cement tmgo, ‘L(L(‘_Ku’lﬂ and /miin?r on [wa/ lees until ((Ju/ﬁm uﬂmf]/ in oak bariels

until g,uﬁ&,nﬁ uv @Mn/gam

bottles produced: 2300
Ka.i,tﬁ“a%w 0.75 1.5 0
Pu,c{éq?ing/: 12 &Qiiﬂm Q¥0.75 ()/

alcoholic strengths 10.6%

wesidual sugars: 0.6 ¢./0 Otan
day exlract: 23.0 g./0
tolal acidity: 6.29 /0
tolal sulfites: 1.2 mg /0
free sulfites: <1 mg /0

E:"H
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