un dine insolente & solo LEIZMLHA)/ diun’ idea umo/em/ta/, insolente & un P/m,gp/ﬁo/ ][Za/nu',ﬂfime/
che trae le sue a/viﬁi/ni/ da ‘)o/nta,hu/, dalla nostra P,cmoiom pev (e Qila, lw comunild,

(e natura, il tenidontio; e cost il Vino ne &solo una naturale conseguensa

Q/Llwawrmnie me 3 2019

localiti: Brenton di Rones (0 v), sona di produsione del Dieello.
tewieno: substrato basallico con suolo. Mﬁu’i’aw —sabbioso.

ditigno: Ducella.

eliv ceppis ¥5 annis

tipo alledamento: Pergola Veronese.

altitudine: %00 m. slm.

eoposizione: sud; sud -esl.

mﬂumémw secondo i prineipi della filosofia biodinamica.

andamento s ixu(]wnaﬁb uweno mile; un waccolto ridimensionato da un .[LI/I{AZ/ ablassamento delle
te,nlp/efm/bnm P/Li,mu\hzwiﬂ/ dwrante la ri/u/ni/hvw,, Pu,{,uw,gafurm, ,I”A'/nu/ alla 1u,c,cufia,, we che hanne comungue

ag (’A,u,n{u/ un ollima n‘lutu/ux,z{tufﬂo/, clima mite durante lo .[Lz/vnw,nhwtmw.
d 4 [
Yendenmmia: @ mano i ecasselle da 15 féﬂA @ 'm/i/éiar settembre.

Y ,i,caéia,w‘u P/{ﬂb(.l - di/zmpuitmu det 9%9[341{& e rmmxz nlq,(zfiu/rw/ aPu/{liq,neu, pev 12 9&0/1,114', @ tuwllma,[wuv

ambiente in Yasche di cemenlo; sdinalura e soslas wlle ][?ecc e rini/ai,no, ol im,goi/ﬁﬂ/&u,meniw du magg Lo

Ka,i,uﬂﬂ@ prodotle: 2680
formati &Qm?[’m; 0,75 - 1,50
imballo: 6 &Qm?(’m da 0,75 [

titolo aleolomelrico: 12,3%
succheni wesidui: 0,6 2/ L
eslrallo seccar 20,6 ¢/f I T
aciditi tolale: 6,42 /0 !
anidride solforosa tolale: 1,0 mg/L [=]
anidride solforosa (ibera: <1 mg/(

a(’fi@nda a,gfvix,w[)u, eaﬁ/{u,g/ncb k(fia/n.CQA»(’/G_’
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an insolent Wine is an[%/ the esult oﬁ an insolent tdea, insolent is a fu/nu/%/ P/wj/ectr
that deaws its o/uﬂum f/w/m/ u/rxmu, ffwln/ owu meoin/n/ fu/v &rw, wmmwfdﬂ;

nature, teroiny and so Wine o a/LmFYAJ/ anatural consequence

Qpafb%ﬂs\)mnwg 2019

location: Brenton di Ronea (Vr), area of production of the Duwrello.
soil: basallic substiate With clay -sandy.

grapes: Durella.

age of slrains: 45 years:

type of breeding: Pergola Veronese.

altitude: %00 m. above sea level.

exposure: south; south - east.

cw ﬂl/ﬂa{w n: accordin ﬂ/ o [Vw/ P/Luu.l/'}ﬂw uxf/ gwd ”/rvcl mic P ﬂbﬁm OPV“J ‘

seasonal trend: mild Winler, @ crop du,u’m,iéut gf} @ a“u/bla/ dfwfz v aﬂrminﬂ/ tuwpa/udwuza, duﬂu\ﬂ ﬁﬁaw’a, -
,‘u'mﬂ/, then w/ﬂufwv until K;arm?mt, grapes that Rave in any case weached an excellent maluralion, mild
climate du/vi/nﬂ rlz/umani altona.

Rarvest: gﬁ%cuu{ 15 Kﬂa crales al QMV%/SQPwngQA;

\’.ini/f/bccd'uxn: clebbenmminﬂ/ u{zf [ﬂn/ guﬁcﬂabr anclféf)n/wtaneuuo rxz/uhllntcd.'unlf Q/{Z’ 12 da}}n al woom tem Plz/udu/uz,
i cement Lan}c’a, uulg mﬂ and m{mﬂ on f/u'le/ [L&QA untvg gALLL&/ﬂ? ln(g)nu»”

bottles produced: 2680
Guitl’wa5@,z 075 - 150

packaging: 6 bollles of 0.75

aleoflolic al/w,nﬂ/ﬂ{z 12,3%

residual sugars: 0.6 ¢./0 .

day extract: 20,6 2,/ ) E E
tolal acidily: 6.42 ¢./0
total sulfites: 1,0 mﬂ,/ 4
freesulfites: <1 mg /L
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